HOFFERLE

ERBELDINGER
Riesling trocken PRIVAT

Rebsorte
100% Riesling

Weingadrten
Weinlage Bechtheimer Geyersberg in Rheinhessen

Boden
LoR-Lehm-Bdden mit Kalkanteil

Vinifikation

Selektive Handlese

Kaltmazeration

Pneumatische Pressung

Selbstandige Klarung des Mostes bei Kiihlung
Kontrollierte Garung

Klarung — Stabilisierung — Filtration

Abflllung in Flaschen

Durchschnittliche Analysenwerte
Alkohol 12,0% vol.

RestsiiRe 5,8 g/l

Gesamtsaure 7,3 g/l

Verkostungsnotizen.
% Typischer Duft nach Pfirsich und Aprikose begleitet von
I_," )7 4 wirzigen Noten. Angenehme Saurestruktur bei vollmundigem
il Kérper. Markanter Riesling mit Finesse u. Mineralitat. Trocken.
Riesling Empfehlung . . )
—ol Ideal als Mentibegleiter oder zu Fisch und hellen
4 Fleischgerichten.

* Serviertemperatur
8-10°C
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