HOFFERLE

ERBELDINGER
WeilRer Burgunder brut

Rebsorte
100% WeilRRer Burgunder

Weingadrten
Ausgesuchte Weinlagen im Wonnegau in Rheinhessen

Boden
LoR-Lehm-Boden mit Kalkanteil

Vinifikation

Selektive Handlese

Pneumatische Pressung

Selbstandige Klarung des Mostes bei Kiihlung
Kontrollierte Garung

Klarung — Filtration

Flaschengarung

Durchschnittliche Analysenwerte
Alkohol 13,0% vol.
ReststuRe 12,0 g/l

i é Gesamtsidure 7,7 g/|

i %} &Lg”i : Verkostungsnotizen.
Fenst bt Erbeldinger uad Sob Feine Aromen von tropischen Friichten und Apfel. Fruchtig-
spritziger Sekt mit feiner Perlage. Brut.
WeiRbhurgunder
oo Empfehlung
| FLASCHENGARDNG Perfekt als Aperitif oder zu besonderen Anldssen.
Serviertemperatur
8-10°C
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