HOFFERLE

DER SUDAMERIKA-WEINSPEZIALIST

L. A. CETTO Sauvignon Blanc

Rebsorte: 100% Sauvignon Blanc

Weingarten:
Valle de Guadalupe, Baja California/Mexiko

r‘ Boden: Sandig, Lehm (flach und Gefalle)

Vinifikation

Handlese

Selektion der Trauben
Entrappung
kontrollierte Garung
Stabilisierung
Filtrierung

Abfillung

Durchschnittliche Analysenwerte
Alkohol 12,5 % vol.

RestsiiRe 1,6 g/l

Gesamtsaure 6,1 g/l

Verkostungsnotizen
L A CE-I—["O Ausgepragtes Aroma nach Zitrusfrichten, korperreich,
= angenehme Saure. Trocken.

SAUVIGNON BLANC
ESTATE BOTTLED
1. (0
. Empfehlung
VALLE DE Gumhw‘;g‘“w;aumu Passt wunderbar zu Meeresfriichten und Fischgerichten

sowie zu hellen Fleischgerichten oder als Aperitif.

Trinktemperatur:
8-10°C

L. A CETTO.
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